
SAPPEN

Verse Jus d’Orange 4,50 / 5,50

Olmenhorst Appelsap 3,80

Olmenhorst Perensap 3,80

THEE

Verse Munt 3,75

Verse Gember 3,75

3,20Pure Earl Grey

3,20English Blend

3,20Red Rooibos Chai

3,20Oriental Green

3,20Green Lemon

3,20Finest Jasmine

Pin Only

Extra Shot + 0,75
Karamel Siroop + 0,75
Slagroom + 0,75

Alle koffies zijn
verkrijgbaar met

plantaardige melk

VASCOBELO KOFFIE

Espresso Macchiato 3,50

Cortado 3,25

Cappuccino 3,75 / 4,50 / 4,95

Flat White 3,75

Latte Macchiato 3,75

Cafe Latte 4,95

LATTES

Espresso 3,25

Naked Doppio 3,75

Americano 3,25 / 3,75

BLACK

Ristretto 3,25

Vascobelo IJskoffie Karamel Siroop 5,00

Masala Chai Latte 5,00

SPECIALS

Warme Chocolademelk 4,75

(Iced) Matcha Latte 5,00

(Iced) Dirty Matcha Latte 5,75



Mantra Lokah
Verdejo | Sauvignon Blanc
Castilla La Mancha, Spanje
Fris | Aromatisch | Wit fruit | Citrus

5,00 / 25,00

WIT

Mantra Lokah
Tempranillo | Merlot 
Castilla La Mancha, Spanje
Aromatisch | Levendig | Zwart Fruit | Pruim

5,00 / 25,00

ROOD

ROSÉ
Mantra Lokah
Grenache
Monastrell, Castilla La Mancha, Spanje
Fris | Aromatisch | Bloemig | Citrus 

5,00 / 25,00

MVSA Cava 6,00 / 30,00

BUBBLES

WIJNENONTBIJT

Met een glas Mimosa + 8,50
Met een glas MVSA Cava + 6,00

Croissant, brood, gezouten boter, kaas, confituur,
Serranoham, gerookte zalm, mini yoghurt met
granola. Geserveerd met verse jus d´orange

14,50Vascobelo Ontbijt

Klassiek Ontbijt
Croissant, brood, gezouten boter, confituur,
extra belegen kaas & Serranoham

9,95

Croissant
Gezouten boter & confituur

3,75

Yoghurt met Havermout Granola
Seizoensfruit, banaan & confituur

8,00

KOUDE DRANKEN

Coca-Cola / Zero 3,40(20cl)

Huisgemaakte IJsthee 3,95 / 4,75

3,50

Indian Tonic Water

(20cl)

Ginger Ale

Ginger Beer

LONDON ESSENCE

Plat / Bruis Water 2,95 / 3,95(35cl/70cl)

Fanta Orange 3,40(20cl)

Sprite 3,40(20cl)

BIEREN

Stella Artois 4,75 / 7,75(25cl/50cl)

Leffe Blond 5,50(25cl)

Seizoensbier 5,50(30cl)

Hoegaarden Wit 6,00

Corona 5,50

Leffe Bruin 5,50

Tripel Karmeliet 6,50

Hoegaarden Radler 5,50

Jupiler 0.0 4,50

Leffe Blond 0.0 4,50

COCKTAILS

Mimosa 8,50

Aperol Spritz 9,00

Vascobelo Espresso Martini 11,00

Bombay Sapphire Gin & Tonic 10,00

Pornstar Martini 12,00

Vascobelo 0.0 9,00

GEBAK & ZOET

HOLTKAMP GEBAK 6,50

Roodfruit Cheesecake

3,50

Bananenbrood 3,95

Pastel de Nata

Appeltaart 5,50

Worteltaart

Seizoenstaart
Vraag onze medewerkers naar de special van dit seizoen

Tonijnsalade, jalapeño, rode ui, kappertjes,
kaas & citroen-peper mayonaise

Tuna Melt 9,75

CROQUES

Kaas, ham, béchamelsaus & ketchup

Croque Monsieur 9,50

Geitenkaas, geroosterde paprikaspread,
béchamelsaus, walnoten & rucola 

Croque Chèvre 9,95

SOEP & SALADES

Little gem, avocado, gepocheerd ei, croutons,
Parmezaanse kaas. Geserveerd met brood

Chicken Caesar Salade 15,50

Gegrilde groenten, groene sla, tomaten,
komkommer, balsamico azijn. Geserveerd met
brood

Halloumi Salade 14,50

Geserveerd met brood & gezouten boter
Seizoenssoep 8,00

OM TE DELEN

Bitterballen 8,50

´Old Amsterdam´ Kaas Bitterballen 8,00

Krokante Kip Tempura 9,00

Geserveerd met mosterd

Geserveerd met mosterd

Geserveerd met Srirachamayonaise

Vegetarisch mogelijkVegetarisch
Plant-based Glutenvrij mogelijk

Heeft u allergieën of
dieetwensen? 

Laat het ons weten!

12 Uurtje

Hummus & Geroosterde Tomaat

Gerookte Zalm

Plant-Based Burger

Vascobelo Burger

LUNCH

Twee kroketten op klassieke wijze, 2 sneeën
brood, gezouten boter & mosterd

Kroketten 11,95

Verse soep, salade, extra belegen kaas,
Serranoham, brood & kroket

16,00

Classic Chicken
Krokante Serranoham, avocado, rucola, tomaat,
Parmezaanse kaas & Srirachamayonaise.
Geserveerd op ambachtelijk brood

14,00

Geroosterde cherrytomaat, rucola, krokante
amandelen, vegan feta & zoete
balsamicoazijn. Geserveerd op flatbread

9,95

Bieslookroomkaas, rucola, komkommer &
kappertjes. Geserveerd op ambachtelijk brood

13,50

Vitello Tonato
Kappertjes, Parmezaanse kaas, rucola, &
augurk. Geserveerd op ambachtelijk brood

13,50

Serranoham, pesto, rucola. Geserveerd op
ambachtelijk brood

Pesto Serranoham 12,50

Kaas, little gem, augurk, tomaat, gefrituurde
uitjes, jalapeños & Hollandaisesaus.
Geserveerd met Belgische friet

19,00

Serranoham, rucola & balsamicoazijn.
Geserveerd op ambachtelijk brood

Mozzarella Perzik 12,50

Met kip

Kaas, krokante bacon, little gem, augurk,
tomaat, gefrituurde uitjes, jalapeños &
Hollandaisesaus. Geserveerd met Belgische friet

19,50

+ 2,50

EIEREN

Gepocheerde eieren, gerookte zalm, spinazie &
Hollandaisesaus. Geserveerd op een brioche

15,00Eggs Scandinavia

Eggs California
Gepocheerde eieren, geroosterde tomaten,
spinazie & Hollandaisesaus. Geserveerd op een
brioche

14,00

Met avocado + 1,50



JUICES

Fresh Orange Juice 4,50 / 5,50

Olmenhorst Apple Juice 3,80

Olmenhorst Pear Juice 3,80

TEA

Fresh Mint 3,75

Fresh Ginger 3,75

3,20Pure Earl Grey

3,20English Blend

3,20Red Rooibos Chai

3,20Oriental Green

3,20Green Lemon

3,20Finest Jasmine

Cards Only

Extra Shot + 0,75
Caramel Syrup + 0,75
Whipped Cream + 0,75

All coffees are
available with

plant-based milk

VASCOBELO COFFEE

Espresso Macchiato 3,50

Cortado 3,25

Cappuccino 3,75 / 4,50 / 4,95

Flat White 3,75

Latte Macchiato 3,75

Cafe Latte 4,95

LATTES

Espresso 3,25

Naked Doppio 3,75

Americano 3,25 / 3,75

BLACK

Ristretto 3,25

Vascobelo Iced Coffee Caramel Syrup 5,00

Masala Chai Latte 5,00

SPECIALS

Hot Chocolate Milk 4,75

(Iced) Matcha Latte 5,00

(Iced) Dirty Matcha Latte 5,75

ENGLISH



Mantra Lokah
Verdejo | Sauvignon Blanc
Castilla La Mancha, Spain
Fresh | Aromatic | White fruit | Citrus

5,00 / 25,00

WHITE

Mantra Lokah
Tempranillo | Merlot 
Castilla La Mancha, Spain
Aromatic | Vibrant | Black Fruit | Plum

5,00 / 25,00

RED

ROSÉ
Mantra Lokah
Grenache
Monastrell, Castilla La Mancha, Spain
Fresh | Aromatic | Floral | Citrus 

5,00 / 25,00

MVSA Cava 6,00 / 30,00

BUBBLES

WINESBREAKFAST

With a glass of Mimosa + 8,50
With a glass of MSVA Cava + 6,00

Croissant, bread, salted butter, cheese, jam,
Serrano ham, smoked salmon, mini yoghurt with
granola. Served with fresh orange juice

14,50Vascobelo Breakfast

Classic Breakfast
Croissant, bread, salted butter, jam, extra
matured cheese & Serrano ham

9,95

Croissant
Salted butter & jam

3,75

Yoghurt met Havermout Granola
Seasonal fruit, banana & jam

8,00

COLD DRINKS

Coca-Cola / Zero 3,40(20cl)

Homemade Iced Tea 3,95 / 4,75

3,50

Indian Tonic Water

(20cl)

Ginger Ale

Ginger Beer

LONDON ESSENCE

Still / Sparkling Water 2,95 / 3,95(35cl/70cl)

Fanta Orange 3,40(20cl)

Sprite 3,40(20cl)

BEERS

Stella Artois 4,75 / 7,75(25cl/50cl)

Leffe Blond 5,50(25cl)

Seasonal Beer 5,50(30cl)

Hoegaarden Wit 6,00

Corona 5,50

Leffe Bruin 5,50

Tripel Karmeliet 6,50

Hoegaarden Radler 5,50

Jupiler 0.0 4,50

Leffe Blond 0.0 4,50

COCKTAILS

Mimosa 8,50

Aperol Spritz 9,00

Vascobelo Espresso Martini 11,00

Bombay Sapphire Gin & Tonic 10,00

Pornstar Martini 12,00

Vascobelo 0.0 9,00

PASTRY & SWEET

HOLTKAMP PASTRY 6,50

Red Fruit Cheesecake

3,50

Banana Bread 3,95

Pastel de Nata

Apple Pie 5,50

Carrot Cake

Seasonal Cake
Ask our staff about this season's special

Tuna salad, jalapeño, red onion, capers,
cheese & lemon-pepper mayonnaise

Tuna Melt 9,75

CROQUES

Cheese, ham, béchamel sauce & ketchup

Croque Monsieur 9,50

Goat cheese, roasted paprika spread, béchamel
sauce, walnuts & rocket 

Croque Chèvre 9,95

SOUP & SALADS

Little gem, avocado, poached egg, croutons,
Parmesan cheese. Served with bread

Chicken Caesar Salad 15,50

Grilled vegetables, mixed salad, tomato,
cucumber, balsamic vinegar. Served with bread

Halloumi Salad 14,50

Served with bread & salted butter
Seasonal Soup 8,00

TO SHARE

Bitterballen 8,50

´Old Amsterdam´ Cheese Bitterballen 8,00

Crispy Chicken Tempura 9,00

Served with mustard

Served with mustard

Served with Sriracha mayonnaise

LUNCH

Two classic-style croquettes, 2 slices of bread,
salted butter & mustard

Croquettes 11,95

12 Uurtje
Fresh soup, salad, extra matured cheese,
Serrano ham, bread & croquette

16,00

Classic Chicken
Crispy Serrano ham, avocado, rocket, tomato,
Parmesan cheese & Sriracha mayonnaise.
Served on artisan bread

14,00

Hummus & Roasted Tomato
Roasted cherry tomato, rocket, crunchy
almonds, vegan feta & sweet balsamic
vinegar. Served on flatbread

9,95

Smoked Salmon
Chive cream cheese, rocket, cucumber &
capers. Served on artisan bread

13,50

Vitello Tonato
Capers, Parmesan cheese, rocket & pickles.
Served on artisan bread

13,50

Serrano ham, pesto, rocket. Served on artisan
bread

Pesto Serrano Ham 12,50

Cheese, little gem, pickles, tomato, fried
onions, jalapeños & Hollandaise sauce. Served
with Belgian fries

Plant-Based Burger 19,00

Serrano ham, rocket & balsamic vinegar.
Served on artisan bread

Mozzarella Peach 12,50

Add chicken

Cheese, crispy bacon, little gem, pickles, tomato,
fried onions, jalapeños & Hollandaise sauce.
Served with Belgian fries

Vascobelo Burger 19,50

+ 2,50

Vegetarian possibleVegetarian
Plant-based Glutenfree possible

Do you have any allergies
or dietary preferences?

Please let us know!

EGGS

Poached eggs, smoked salmon, spinach &
Hollandaise sauce. Served on brioche bread

15,00Eggs Scandinavia

Eggs California
Poached eggs, roasted tomato, spinach &
Hollandaise sauce. Served on brioche bread

14,00

Add avocado + 1,50


